AGUA Y REFRESCOS
WATER & SOFT DRINKS
EAUX & SODAS

Agua Vinccicongas0,51L
Vincci sparkling water 0.5 L
Eau Vincci gazeuse 0,5 L

Agua Vinccisingas 11
Vincci still water 1 L
Eau Vincciplate 1 L

San Pellegrino

Refrescos
Soft Drinks
Boissons gazeuses

Refrescos especiales
Premium Soft Drinks
Boissons gazeuses premium

Tonicas
Tonic
Eaux toniques

Red Bull

Zumos naturales
Zumo detox juice
Jus detox naturel

Zumo de naranja natural
Fresch orange juice
Jus d ‘orange pressé

Zumo de mango y maracuyd
Mango & passion fruit juice

Jus mangue & fruit de la passion

2,5€

3.8€

4,5 €

3.8€

4,5¢€

4 €

6€

4,5€

4,5¢€

4,5€

* BAR RECOVECO

Snacks&Dnnks

CERVEIA
BEER
BIERES

Cana Alhambra
Alhambra draft beer
Biere pression Alhambra

Cerveza mahou 0,0 Tostada
Mahou 0.0 amber beer
Mahou 0,0 ambrée

Cerveza Mahou Sin gluten
Mahou gluten —free beer
Mahou sans gluten

Radler

Paulaner

SANGRIA
SANGRIA
SANGRIA

Jarra de sangria (vino tinto o cava)
Jug of sangria (red wine or cava)
Pichet de sangria (vin rouge ou cava)

APERITIVOS
APERITIFS
APERITIFS

Martini RossO / Bianco
Lustau rojo vemut
Campari

Croft twist Jerez Frizzante

38¢€

4,5€

4,5€

3.8€

6€

14€  30€

6€
6€
7€
4,8€



BAR RE COVECO

Snacks&Drlnks
CAFES TE E INFUSIONES
WATER & SOFT DRINKS TEAS & INFUSIONS
CAFES THES & INFUSIONS
Espresso 3,5€
Maticha latte 5€
Doble Nespresso 5¢€ .
Double Nespresso Chai latte 5€
Cortado con leche 3,5€ Te negro 3,5€
Espresso with a dash of milk Blo,ck fea
Espresso avec un nuage de lait Thé noir
Americano 3,5€ Te rojo 3,5€
Pu-erh/ red tea
Café Bomboén 3,8€ Thé ouge (Pu-erh)
Espresso with condensed milk
Espresspo au lait concentré sucré Te verde 3,5€
Green tea
Capuccino 4,5€ Thé vert
Café Irlandes 8€ Earl Grey 3,5€
Irish coffe
Café irlandais English breakfast 3,5€
Gunpwder 3,5€
Roiboos 3,5€
Rooibos
Manzanilla 3,5€
Camomille

Camomille



COCKTAILS
COCKTAILS
COCKTAILS

Aperol spritz
Aperol, Prosecco, soda, hielo, rodaja de naranja
Aperol, Prosecco, soda water, ice, orange slice

Aperol, Prosecco, eau gazeuse, glace, tranche d’orange

Blloody mary

Vodka, zumo de tomate, zumo de limén, salsa Worcestershire, tabasco, sal, pimienta
Vodka, tomato juice, lemon juice, Worcestershire sauce, Tabasco, salt, pepper, celery stick
Vodka, jus de tomate, jus de citron, sauce Worcestershire, Tabasco, sel, poivre, branche de céleri

Caipirinha

Cachaga, lima fresca, azicar blanco
Cachaca, fresh lime, white sugar, crushed
Cachaca, citron vert frais, sucre blanc

Cosmopolitan

Vodka, friple sec, zumo de ardndano, zumo de lima
Vodka, triple sec, cranberry juice, lime juice

Vodka, triple sec, jus de cranberry, jus de citron vert

Daiquiri

Ron blanco, zumo de lima, azicar
White rum, lime juice, sugar

Rhum blanc, jus de citron vert, sucre

Espresso Martini

Vodka, licor de café, espresso, jarabe de azicar
Vodka, coffee liqueur, espresso, sugar syrup
Vodka, liqueur de café, espresso, sirop de sucre

Margarita

Tequila blanco, triple sec, zumo de lima, sal
Blanco tequila, triple sec, lime juice, salt
Tequila blanco, triple sec, jus de citron vert, sel

Pina Colada

Ron blanco, crema de coco, zumo de pina

White rum, coconut cream, pineapple juice
Rhum blanc, creme de coco, jus d'ananas

Pina Colada

Whisky, zumo de limén, jarabe de azicar, clara de huevo

Whisky, lemon juice, sugar syrup, egg White
Whisky, jus de cifron, sirop de sucre, blanc d’ceuf

12€

14€

14€

14€

14€

14€

14€

14€

14€




BAR RECO

COCKTAILS 0,0 | 0.0 COCKTAILS | COCKTAILS SANS ALCOOL

Daikiri 0,0

Pina Colada 0,0
Moijito 0,0

San Francisco

GINEBRA | GIN

Bombay Sapphire
Tanqueray Ten
Citadele
Hendrick’s
Bulldog

Puerto de indias
Brockmans
Tanqgueray 0,0
Martin Miller” s

WHISKY

Dewar’'s White Label

Chivas 12

Glenfiddich 15

Johnnie Walker Green Label
Cardhu Gold

Macallan 12

Knockando 12

RON | RUM | RHUM

Havana 7
Legandario
Matusalem 15
Barceld Imperial
Brugal extra viejo
Santa Teresa 1976
Zacapa 23

VODKA

Absolut
Eristoff
Grey Goose

11€
1€

11€
1€

13€
15€
13€



Vinos Generosos y Vinos de Licor del Marco de Jerez

Tio Pepe Fino Jerez Palomino fino

Papirusa manzanilla Sanlucar de Barrameda Palomino fino
Los Arcos amontillados Palomino fino

Peninsula Palo Cortado Jerez palomino fino

Vino Rosado | Rose Wine

Cloe Rosado Sierra de Malaga Garnacha
Piacaro del Aguila 2023 Ribera del Duero Albillo Bobal, finta tempranillo

Vino Blanco | White Wine

Mielmar Semidulce DO Cataluna macabeo

Jose Parinete Verdejo Rueda Verdejo

Los Gredales Savignon Blanc VT Castilla y Leon Sauvignon Blanc
Pazo de Luscos Riaz Baixas Albarino

Belondrade y lurton 2023 Rueda Verdejo

Ultreia La Claudina 2022 Godello

Vino Tinto | Red Wine

Finca Resalso 2024 Ribera del Duero Tempanillo

Abadia Retuerta Seleccion especial 2020, R.O tempranillo Cabernet Sauvignon
Juan Gil plara jumilla monastrell

Malpastor 2021 Rioja tempranillo

Aalto 2023 Ribera del Duero Tempranillo

Pingus PSI 2022 Ribera del Duero Tempranillo y garnacha

Emilio Moro malleolus 2022 Ribera el Duero tempranillo

Macan Clasico 2019 Rioja Tempranillo

Marques de Murrieta Reserva 2021 Rioja Tempranillo, garnacha tinta

Espumosos | Sparkling wine

Cava Corniu brut
Moet Chandon 37,5 cl Chardona, Pinot Noir y meunier

3,5€
4,2¢€
4,8€
8€

4,5€
12 €

4,8€
4,8€
4€
4,5€
14€
14€

4,5€
7€
5,5€
5€
13€
14€
13€
14€
1€

6€
55€




BAR RECOVEC‘

Snacks&Dnnks

Degustacion Trio Recoveco (Foie casero + Tartar de atin rojo de almadraba + 16€/pp

Ensaladilla de gambén al gijillo)

Recoveco Trio Tasting (Homemade foie gras + Wildcaught bluefin tuna tartare

(almadraba) + Garlic king prawn “ensaladilla”)

Dégustation Trio Recoveco (Foie gras maison + Tartare de thon rouge

d’'almadraba + “Ensaladilla” de gambon a I'qil)

Jamén ibérico 100% ibérico
100% acorn-fed Iberian ham
Jambon ibérique 100% bellota

Lomito bellota 100% ibérico
100% acorn-fed Iberian pork loin
Lomito ibérique 100% bellota

Tabla de quesos nacionales
Selection of Spanish cheeses
Assortiment de fromages espagnols

AtOn trinchado (tarantelo)
Sliced tuna (tarantelo cut)
Thon taillé au couteau(tarantelo)

Sashimi de ventresca (toro)
Tuna belly sashimi (toro)
Sashimi de ventresca de thon (toro)

Tartar de atin (lomo) con yuzu y huevas de salmén
Tuna (loin) tartare with yuzu and salmon roe
Tartare de thon (longe) au yuzu et ceufs de saumon

Croquetas cola de toro
Oxtail croquettes
Croquettes de queue de faureau

Ensaladilla de gambén al gjillo con huevo y camarones fritos
Spanish-style potato salad with garlic prawns, egg and fried tiny shrimp

Salade de pommes de terre espagnole au gambon a I'ail, ceuf et petites

crevettes frites

Canttillos de steak tartar
Steak tartare cannoli
Cannellonis (cornets) de steak tartare

27¢€

24¢
12€—19€
19€—28€
18€—27€
15€—23€
11€ --16€
10€ --14€
15€ --24€
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